
 
 

 

Operatore della ristorazione – Preparazione degli alimenti e allestimento piatti 

 

AREA MODULI DIDATTICI 1°ANNO 2°ANNO 3°ANNO 

Area di base Lingua italiana / Lingua inglese / IRC Etica / Attività fisica e 
motoria / Storia-Geografia / Economia / Matematica / 
Scienze / Cittadinanza attiva / Soft Skills  

440 374 330 

Area Tecnico professionale Igiene alimentare / Sicurezza sui luoghi di lavoro / 
Laboratori di cucina / Laboratorio del gusto / Tecnica 
Turistica Alberghiera / Scienze dell’Alimentazione / 
Accoglienza e orientamento / Ricerca attiva del lavoro / 
Attività propedeutica al tirocinio / Informatica 

555 301 255 

TIROCINIO IN AZIENDA - 320 410 

 

Totale monte ore 995 995 995 

 

 

 

 


